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d) Podrobné vyhodnotenie vysledkov potravinového dozoru bolo vykonané v obchodne;j sieti
okresu KosSice — okolie.

V spadovej oblasti Regionalnej veterinarnej a potravinovej spravy KosSice — okolie bolo
evidovanych v obdobi rokov 2002 — 2005 priemerne 333 predajni potravin, v ktorych bolo
vykonanych 2 129 kontrol (r. 2002 - 551; r. 2003 - 482; r. 2004 - 529; r. 2005 — 567)
zameranych na dodrziavanie zakona €. 152/1995 Z. z. o potravinach v zneni neskorSich
predpisov, Potravinového kédexu SR (PK SR) a ostatnych predpisov potravinovej pravnej
Upravy.

Podklady a material boli ziskané z podkladov RVPS KoSice — okolie (Uradné zaznamy
o kontrole, inSpekéné zaznamy), z mesacnych a ro€nych vykazov, z vlastnych pozorovani,
skusenosti a poznatkov z inSpekcii.

Bolo sledované dodrZiavanie teplotnych reZzimov so zameranim na potravinové komodity
zivoCisneho pévodu pri skladovani a manipulacii s ktorymi je potrebné dodrziavat urcité
osobitné (teplotné) poziadavky PK SR. Meranie teplét bolo vykonavané na zaklade ,Postupu
zistovania teploty hibokozmrazenych potravin a mrazenych potravin“ stanoveného v prilohe
€. 4 k9. hlave 2. Casti PK SR (2003). Merania tepl6t potravin zivo€iSneho pdvodu boli
vykonavané elektronickym vihkomerom a teplomerom typu TESTO 605 — H1, s rozsahom od
-20 °C az do 70 °C. Nedostatky suvisiace s problematikou teplét boli rozdelené do 4
kategorii.

Za hodnotené obdobie bolo zistenych celkom 720 nedostatkov teplotného charakteru, z
toho najvyssi vyskyt bol preukazany v roku 2004 — 320 zisteni (44,4 % z celkového poctu
zistenych nedostatkov), potom v roku 2002 — 258 pripadov (35,8 %), v roku 2003 — 98
pripadov (13,6 %) a najmenej v roku 2005 — 44 krat (6,1 %).

Z jednotlivych potravinovych komodit najCastejSi vyskyt bol zisteny pri predaji mésa
a mésovych vyrobkov - 223 nedostatkov (30,97 % zo vSetkych zistenych nedostatkov — 720);
u hydinového masa - 147 krat (20,7 %); u mlieka a mliecnych vyrobkoch — 137 pripadov
(19,0 %); pri produktoch rybolovu a vyrobkoch z nich — 84 zisteni (11,7 %); pri mrazenych
krémoch a zmrzlinach - 69 krat (9,6 %), pri vajciach, vajeénych vyrobkoch a majonézach —
42 krat (5,8 %); pri tukoch, rastlinnych tukoch a vyrobkoch z nich — 18 krat (2,5 %).

NajpocetnejSou kategodriou z nedostatkov teplotného charakteru bola kategéria teplomery,
chladiace a mraziace zariadenia s nefunkénou meracou technikou, resp. kontrolnymi
teplomermi, s vyskytom 317 pripadov (44,0 % z celkového poctu zistenych nedostatkov).
Nedostatky v evidencii tepldét uchovavanych rizikovych komodit bola 2. najpoCetnejSou, ked
boli zaznamenané 197 krat (27,4 %). Najmenej po&etné boli nedostatky v kategdrii teplotné
reZimy (nedodrzZiavanie osobitnych poZiadaviek pri preprave, skladovani a manipulacii
u jednotlivych komodit) - 79 krat (11,0 %).

InSpektori potravinového dozoru v rokoch 2002 - 2005 za sledované nedostatky zakazali
uvadzat do obehu 97,183 kg potravin, v celkovej hodnote 13 166,- Sk. Za zistené nedostatky
bolo ulozenych 75 blokovych pokut v hodnote 37 500,- Sk. V spravnom konani bolo
ulozenych 5 pokut v celkovej hodnote 28 000,- Sk.

Vysledky a analyza zistovania nedostatkov teplotného charakteru so zameranim na
rizikové potravinové komodity Zivo€idneho pévodu pri skladovani a manipulacii, poukazali na
stale aktualny problém v ramci predaja v obchodnej sieti. Preukazali najvy$si vyskyt
nedostatkov v roku 2004 (320) a vysoky aj vroku 2002 (258), napokon vyrazny pokles
nedostatkov v roku 2005 (44). Mozno sa domnievat, Ze vyraznou mierou prispelo k tomu
zavedenie systému uplathovania analyzy kritickych kontrolnych bodov (HACCP) v obchodnej
sieti. Monitorovanie a dokumentacia celého teplotného retazca dava moznost vykonavat
napravné opatrenia a tym predchadzat zniZzovaniu kvality, vyZivovej hodnoty a zachovavat
zdravotnu neskodnost potravin Zivo€isneho pévodu.



