ABSTRAKT

Cielom prace bolo porovnanie dvoch metdéd chladenia, kombinovaného chladenia
a chladenia vodou, z pohladu ich uc¢innosti pri chladeni r6znych hmotnostnych kategorii
brojlerovych kurciat. Cielom bolo tiez porovnanie oboch metdd chladenia z pohl'adu zmien
hmotnosti jato¢nych tiel z dovodu absorpcie cudzej vody respektivne hmotnostnych strat
pocas procesu chladenia. Sucasne boli porovnané dve metdédy chladenia z pohladu
mikrobialnej asociacie réznych hmotnostnych kategoérii brojlerovych kurciat. Vzorky boli
odoberané¢ v schvalenej prevadzke z jatocnych tiel hydiny rozdelenej na zdklade hmotnosti
a metddy chladenia do 5 kategorii, pricom v kazdej kategorii bolo testovanych 6 kusov. Prvé
4 kategorie boli chladené kombinovanym (sprejovym) chladenim a piata kategdria bola
chladena vodou.

Porovnanim teploty koze a prsnej svaloviny po kombinovanom chladeni v chladiarenskom
tuneli nebola ani v jednej hmotnostnej kategorii dosiahnuta teplota v prsnej svalovine nizsia ako 4 °C.
V kazdom pripade najnizSia priemerna teplota bola dosiahnutd v hmotnostnej kategoérii < 1,2 kg (4,97
°C) aso stupajucou hmotnost'ou stipala aj priemerna teplota, pricom najvysSia bola v hmotnostnej
kategorii 1,8 — 2,5 kg (10,88 °C). Jatoéné tela hydiny boli nasledne delené na Casti a po deleni boli
dochladené na teplotu nizsiu ako 4 °C. U hydiny chladenej vodou bola priemerna teplota prsnej
svaloviny po 20 mintitovom chladeni vo vani dokonca vys$§ia ako pri kombinovanom chladeni (19,67
°C). Takto vychladena hydina bola zmrazena na teplotu —18 °C v hibke svaloviny. Pri kombinovanom
chladeni boli zaznamenané hmotnostné straty podl'a hmotnostnej kategorie v rozsahu 0,32 az 0,72 %,
naopak pri chladeni vodou bol zaznamenany narast hmotnosti absorpciou cudzej vody priemerne na
urovni 2,82 %.

Porovnanim priemernej; mikrobiologickej kontaminacie medzi jednotlivymi
mikroorganizmov (CPM) pred a aj po chladeni bol v najnizsej hmotnostnej kategorii < 1,2 kg,
pricom pred chladenim bol rozdiel Statisticky vyznamne niz8§i so vSetkymi ostatnymi
kategdriami. Naopak po chladeni bol vyznamne vyssi rozdiel len v porovnani s najvysSou
hmotnostnou kategériou 1,8 — 2,5 kg, Vv ktorej dosSlo k najvdéSiemu narastu bakterialnej
kontaminécie. Naopak po chladeni vodou CPM po chladeni klesol. Pri porovnavani poctu
Enterobacteriaceae pred a po chladenim sme zistili podobny priebeh kontaminacie ako
V predchadzajucom pripade. Mikrobiologickym vySetrenim vzoriek jatocnych tiel hydiny sme

ani v jednej vzorke nezistili pritomnost’ baktérii rodu Salmonella.
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