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Verifikacia systému HACCP v roku 2009 v zavode MILK-AGRO spol. s r.0. Sabinov
bola vykonand na zdklade hodnotenia niekol’kych kritérii.

Ako kritériad pre hodnotenie boli pouZité vysledky laboratérnych vysetreni surového
mlieka a mlie¢nych vyrobkov vySetrovanych vramci samokontroly v podnikovom
laboratériu, v akreditovanom laboratériu Examinala Zilina a Ekolaboratérium Spisska
Nova Ves a tieZ vysledky laboratérnych vySetreni vzoriek odobratych organom
potravinového dozoru na zaklade planu odberu vzoriek a vySetrenych v akreditovanych
laboratériach SVPU Dolny Kubin, SL Presov a Dolny Kubin a SVPU Kogice.

V obdobi od 1.1.2009 do 31.12.2009 dodrziavanie poZiadaviek na surové kravské
mlieko bolo kontrolované na reprezentativnom poéte vzoriek surového mlieka zberaného
z chovov na produkciu mlieka, ktoré sa odoberali ndhodnym odberom vzoriek. Kontroly
boli vykonadvané prevadzkovatelom potravinarskeho podniku, ktory vykonava
spracovanie mlieka. Celkove bolo odobratych na vySetrenie celkového poétu
mikroorganizmov ( dalej CPM ) pri teplote 30°C, po&tu somatickych buniek ( d’alej PSB)
a vySetrenie na pritomnost’ rezidui inhibi¢nych latok ( d’alej RIL ) 1047 vzoriek surového
kravského mlieka od 42 resp. 43 dodévatelov. Surové kravské mlieko bolo vysetrované
v akreditovanom laboratériu Examila, Zilina. Surové mlieko nespitialo kritéria pre CPM
v 7 pripadoch akritéria pre PSB v 8 pripadoch . V jednom pripade boli zistené RIL vo

vzorke surového kravského mlieka odobratej u dodavatela. Prekroenie CPM



v jednotlivych mesiacoch bolo zaznamenané v 59 vzorkich a prekrodenie PSB v 124
vzorkach.

V obdobi od 1.1.2009 do 31.12.2009 bolo vo firme MILK — AGRO spol. sr.0. ,
Sabinov odobratych na senzorické, fyzikalno - chemické a mikrobiologické vySetrenie
v podnikovom  laboratériu  spolu 12127  vzoriek  mlie¢nych vyrobkov
v malospotrebitel'skom baleni, z toho polotuéné mlieko 693, konzumna smotana 12% 106,
konzumna smotana 33% 230, jogurty 3879, jogurtova tatarka 53, kysl4 lahddkova smtana
155, stracciatella 66, jogurtové mlieko 182, ACD mlieko akefir 491, tvarohy 1587,
sabinovska hrudka 497, cottage cheese 239, volovec 226, maslo 777, sabinatik 888,
nitierkov€é maslo 114, suSené mlieko 1673, suSena srvatka 19, sufeny cmar 81.
V podnikovom laboratériu boli vyrobky hodnotené senzoricky , pricom sa posudzoval
vzhl'ad, konzistencia, voiia a chut’ vy$etrovanych vyrobkov v malospotrebitel'skom baleni.
Fyzikalno-chemické vySetrenie bolo zamerané na uréenie mnoZstva tuku v hmotnostnych
%, mnoZstvo mlie¢nej susiny, beztukovu suSinu v hmotnostaych %, mnoZstvo tuku
vsuline vhmotnostnych %. Rozsah fyzikalno-chemickych ukazovatefov stvisel
s vySetrovanym druhom mlieénych vyrobkov. Senzorické a fyzikalno-chemické
ukazovatele sa vyhodnocovali podl'a poZiadaviek prisluinych podnikovych $pecifikacii pre
jednotlivé druhy mlieénych vyrobkov. Mikrobiologické vySetrenie v podnikovom
laboratdriu bolo zamerané na stanovenie celkového po&tu mikroorganizmov (CPM) , po&tu
koliformnych baktérii (PKB), poctu plesni (PP) a poétu kvasinieck (PK). Vysledky
mikrobiologického vySetrenia boli vyhodnocované podla poZiadaviek $tvrtej hlavy druhe;
Casti Potravinového kédexu SR (1998) - Vynos MP SR a MZ SR zo 6. februara 2006
€.06267/2006-SL, ktorym sa dopiiia vynos MP SR a MZ SR , ktorym sa vydava PK SR
upravujuca mikrobiologické poZiadavky na potraviny a na obaly na ich balenie
avnitorného predpisu PPP- Mikrobiologické kritéria pre manipulciu s finAlnymi
vyrobkami.

Z vysledkov senzorického hodnotenia vyplyva, Ze za celé sledované obdobie boli
zaznamenan¢ 3 nevyhovujlice vzorky u vyrobku jogurt, 2 nevyhovujuce vzorky u vyrobku
tvaroh a 2 nevyhovujlive vzorky u vyrobku sabinagik. Vysledky fyzikalno — chemického
hodnotenia poukazujii , Ze za sledované obdobie boli zaznamenané 2 nevyhovujice

vzorky vyrobku — konzumné mlieko a 2 nevyhovujice vzorky vyrobku konzumna smotana



12%. Z vysledkov mikrobiologického vySetrenia mlieénych vyrobkov v podnikovom
laborat6riu  vyplyva , Ze za celé sledované obdobie boli zaznamenané 2 nevyhovujtice
vzorky u vyrobku jogurtové mlieko a 4 nevyhovujlice vzorky u vyrobku susena srvatka

V obdobi od 1.1.2009 do 31.12.2009 bolo vo firme MILK — AGRO spol. sr.o. ,
Sabinov v ramci samokontroly v akreditovanom laboratériu Ekolaboratérium Spisské
Nova Ves mikrobiologicky vySetrenych 297 mlieSnych vyrobkov na kritéria bezpeénosti
potravin a kritéria hygieny procesov v zmysle Nariadenie komisie (ES) &. 1441/2007 z 5.
decembra 2007, ktorym sa meni a dopiiia nariadenie (ES) ¢. 2073/2005
o mikrobiologickych kritériach pre potraviny. Celkove nevyhovujticich vysledkov bolo 11,
Co predstavuje z celkového poétu vzoriek vysetrenych v akreditovanom laboratériu 3,70%.
Za sledované obdobie boli zaznamenané 1 nevyhovujici vysledok u vyrobku jogurty, 1
nevyhovujuci vysledok u vyrobku tvaroh, 2 nevyhovujice vysledky uvyrobku suSené
mlieko, 6 nevyhovujicich vysledkov u vyrobku susend srvatka a 1 nevyhovujuci vysledok
u vyrobku su$eny cmar.

Na  zéklade plianu odberu vzoriek vramci potravinového dozoru _organ
potravinového dozoru Regiondlna veterinarna a potravinova sprava Pregov odobral a dal
vySetrit’ v akreditovanom laboratériu SVPU Dolny Kubin , SL Prefov a Dolny Kubin a
SVPU Kosice spolu 17 vzoriek zo 6 skupin mlie¢nych vyrobkov. Z uvedeného poétu
pripadalo 4 vzoriek na tekuté mlie¢ne vyrobky, 5 vzoriek na kyslomlieéne vyrobky, 3
vzorky na tvarohy a syry , 2 vzorky na maslo, 1 vzorka na termizované mlie¢ne vyrobky a
2 vzorky na suSené mlie¢ne vyrobky. VySetrovali sa 10 druhy mlie¢nych vyrobkov
(Mlieko konzumné polotu¢né., Konzumné smotana 33%, Jogurty, Kysla lahddkova
smotana, Jogurtové mlieko, Tvaroh, Sabinovska hrudka, Maslo, Natierkové maslo, Susené
mlieko ). Vzorky odobraté orgénom potravinového dozoru boli hodnotené na
mikrobiologické ukazovatele — kritéria bezpetnosti potravin a vySetrované na
kontaminanty v akreditovanom laboratériu SVPU Dolny Kubin , SL Prefov a Dolny
Kubin a SVPU Kosice . Vysledky vySetreni vzoriek odobratych RVPS PreSov boli vietky
vyhovujuce.

Dosiahnuté vysledky preukézali uspokojivii kvalitu vySetrovanych mlieénych vyrobkov .



