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Verifikricia systdmu HACCP pri vyrobe mliednych vyrobkov vo firme MILK - AGRO

spol. s r.o. Sabinov

Pre5ov, Regiondlna veterin6rna a potravino v 6 spr 6v a, 20 | |

str6n 90, tabuliek 29, grafov 9, literiimych citdcii 55

Monitorovanie senzorickjch, mikrobiologickfch achemickych ukazovatellov kvality

mliednych vyrobkov vyr6ban;fch firmou MILK - AGRO spol. s r.o. Sabinov.

Verifikricia syst6mu HACCP v roku 2009 v zixode MILK-AGRO spol. s r.o. Sabinov

bola vykonand na ziklade hodnotenia niekollkfch kritdrii.

Ako krit6ri6 pre hodnotenie boli pouZit6 qisledky laborat6rnych vy5etreni surov6ho

mlieka a mliedn;fch vyrobkov vySetrovan;ich v r6mci samokontroly v podnikovom

laborat6riu, v akreditovanom laborat6riu Examinala Lilina a Ekolaborat6rium Spi5sk6

Nov6 Ves a tieL vfsledky laborat6rnych vy5etreni vzoriek odobratych orgiinom

potravinov6ho dozoru na ziklade pllnu odberu vzoriek a vy5etrenfch v akreditovanych

laborat6riactr SVpU Dolnlf Kubin, SL Pre5ov a Dolny Kubin a SVpU Ko5ice.

Vobdobi od 1.1.2009 do 31.12.2009 dodrZiavanie poZiadaviek na surovd kravsk6

mlieko bolo kontrolovan6 na reprezentativnom podte vzoriek surov6ho mlieka zberan6ho

z chovov na produkciu mlieka, ktor6 sa odoberali nrlhodnym odberom vzoriek. Kontroly

boli r,ykon6vand prev6dzkovatefom potravin6rskeho podniku, ktory vykon6va

spracovanie mlieka. Celkove bolo odobrat'.fch na vySetrenie celkovdho podtu

mikroorganizmov ( d'alej CPM ) pri teplote 30oC, podtu somatickych buniek ( d'alej PSB )

a vy5etrenie na pritomnost'rezidui inhibidnfch l6tok ( d'alej RIL ) 1047 vzoriek surovdho

kravsk6ho mlieka od 42 resp. 43 dod6vatellov. Surov6 kravskd mlieko bolo vy5etrovand

v akreditovanom laborat6riu Examila, Zilina. Surov6 mlieko nespiialo krit6ri6 pre CPM

v7 pripadoch akrit6ria pre PSB v8 pripadoch. Vjednom pripade boli zistend RIL vo

vzorke surov6ho kravsk6ho mlieka odobratej u dod6vatel'a. Prekrodenie CPM



vjednotlir,"ych mesiacoch bolo zaznamenarr6 v59 vzorkirch aprekrodenie PSB vl24

vzorkilch.

vobdobi od 1.1.2009 do 31.12.2009 bolo vo firme MILK - AGRO spol. sr.o. ,

Sabinov odobraQych na senzorick€, fyzlkilno - chemick6 a mikrobiologick6 vy5etrenie

v podnikovom laborat6riu spolu 12127 vzoriek mliednych vyrobkov

v malospotrebitel'skom baleni, ztoho polotudn6 mlieko 693, konzumnri smotana I2yo 106,

konzumn5 smotana 33yo23|,jogurty 3879,jogurtovil tatarka 53, kysli lah6dkovri smtana

155, stracciatella 66, jogurtov6 mlieko 182, ACD mlieko akefir 491, frarohy 1587,

sabinovskii hrudka 497, cottage cheese 239, volovec 226, maslo 777, sabinddik 888,

n6tierkov6 maslo ll4, su5en6 mlieko 1673, su5en6 srvrilka 19, su5enlf cmar 81.

Vpodnikovom laborat6riu boli qfrobky hodnoten6 senzoricky , pridom sa posudzoval

vzhfad, konzistencia, v6ia a chut' vySetrovan;fch rn-frobkov v malospotrebitellskom baleni.

Fyzik6lno-chemick6 vySetrenie bolo zamerand na urdenie mnoZstva tuku v hmotnostnych
o/o, mnoZstvo mliednej su5iny, beztukovri su5inu v hmotnostnych %o, mnoZstvo tuku

v su5ine v hmotnostnych %. Rozsah S'zikrilno-chemickfch ukazovatefov srivisel

s vy5etrovanlfm druhom mliednych vyrobkov. Senzorick6 afyzikilno-chemickd

ukazovatele sa vyhodnocovali podl'a poZiadaviek prislu5nych podnikovych Specifikrlcii pre

jednotliv6 druhy mliednych vyrobkov. Mikrobiologick6 vy5etrenie v podnikovom

laborat6riu bolo zamerand na stanovenie celkov6ho podtu mikroorganizmov (CPM) , podtu

koliformnfch bakterii (PKB), podtu plesni (PP) a podtu kvasiniek (PK). Vjsledky

mikrobiologick6ho vy5etrenia boli vyhodnocovan6 podl'a poLiadaviek Stvrtej hlary druhej

dasti Potravinovdho k6dexu SR (1998) - V;fnos MP SR aMZ SR zo 6.februina2006

8,.06267/2006-SL, ktor;fm sa dopiiar".fnos MP sR aMZ SR, ktorym savyd6vapK SR

upravujrica mikrobiologickd poZiadavky na potraviny a na obaly na ich balenie

a rmritorn6ho predpisu PPP- Mikrobiologick6 kritdria pre manipuldciu s findlnymi

'r'_irobkami.

Zvysledkov senzorickdho hodnotenia vyplyva, ie za cel6 sledovan6 obdobie boli

zazrramenaru6 3 nevyhovujrice vzorky u vyrobku jogurt, 2 nevyhovujrice vzorky u qfrobku

tvaroh a 2 nevyhovujrive vzorky u vyrobku sabinrldik. V;;isledky fyzikdlno - chemick6ho

hodnotenia poukazujri , Le za sledovand obdobie boli zaznartenanl 2 nevyhovujrice

vzorky vyrobku - konzumn6 mlieko a 2 nevyhovujrice vzorky vyrobku konzumn6 smotana



I2%. Z vlfsledkov mikrobiologick6ho vy5etrenia mliednych vyrobkov v podnikovom

laborat6riu vyplyva , Le za cel6 sledovan6 obdobie boli zaznamenanl 2 nevyhovujrice

vzorky u qfrobku jogurtov6 mlieko a 4 nevyhor,ujrice vzorky u vyrobku su5enii srviltka

Vobdobi od 1.1.2009 do 31.12.2009 bolo vo frrme MILK - AGRO spol. sr.o. ,

Sabinov v r6mci samokontroly v akreditovanom laborat6riu Ekolaborat6rium Spi5skri

Nov6 Ves mikrobiologicky vy5etrenych 297 mliednych vyrobkov na krit6ria bezpednosti

potravin a krit6ria hygieny procesov v zmysle Nariadenie komisie (ES) d. 144112007 z 5.

decembra 2007, ktorym sa meni a dopiia nariadenie (ES) d. 207312005

o mikrobiologic[fch kritdrirlch pre potraviny. Celkove nevyhovujricich vysledkov bolo 11,

do predstavuje z celkov6ho podtu vzoriek vy5etrenych v akreditovanom laborat6riu 3,70yo.

Za sledovan6 obdobie boli zaznamenan6 1 nevyhovujrici vfsledok u vfrobku jogurty, 1

nelyhovujfci vysledok u l".frobku tvaroh, 2 ner,yhovujrice vysledky u v'.irobku su5en6

mlieko, 6 nevyhovujricich vysledkov u vyrobku su5en6 srvdtka a 1 nevyhovujrici v'_isledok

u vyrobku su5eny cmar.

Na ziklade plinu odberu vzoriek v riimci potravinov6ho dozoru orgrin

potravinov6ho dozoru Regionrilna veterindma a potravinovd spr6va Pre5ov odobral a dal

vySetrit v akreditovanom laborat6riu SVpU Dolnf Kubin , SL PreSov a Dolnj Kubin a

SVpU Ko5ice spolu 17 vzoriek zo 6 skupin mliednych vyrobkov. Ztveden6ho podtu

pripadalo 4 vzoriek na tekut6 mliedne vyrobky, 5 vzoriek na kyslomliedne vyrobky, 3

vzorky na tvarohy a syry , 2 vzorky na maslo, 1 vzorka na termizovan6 mliedne vyfrobky a

2 vzorky na su5en6 mliedne qfrobky. Vy5etrovali sa 10 druhy mliednych qfrobkov

(Mlieko konzumn6 polotudn6., Konzumnd smotana 33Yo, Jogxty, Kysl6 lah6dkovrl

smotana, Jogurtov6 mlieko, Tvaroh, Sabinovskri hrudka, Maslo, Natierkov6 maslo, Su$end

mlieko ). Vzorky odobratd orgilnom potravinovdho dozoru boli hodnoten6 na

mikrobiologickd ukazovatele - kritdria bezpednosti potravin a vy5etrovand na

kontaminanty v akreditovanom laboratOriu SVpU Dolnj Kubin , SL Presov a Dolnlf

Kubin a SVpU Ko5ice . Vfsledky vy5etreni vzoriek odobralfch RVPS Pre5ov boli vSetky

vyhovujrice.

Dosiahnut6 vfsledky preukrlzali uspokojivri kvalitu vy5etrovanfch mliednych',n-frobkov .


